
20:00 Arrivo al ristorante “La Veduta” 

Caciocavallo impiccato 
Mozzarella calda fatta al momento 
Mortadella arrostita
Prosciutto di vittorio ciarcia tagliato a coltello

In Abbinamento Oro Spumante e Oro’sè 

“Jazz sotto le stelle” con Ernesto Bolognini Jazz
Quartet.

“Vini delle stelle”: 
“Bianco di Bellona” Irpinia Coda di Volpe DOC 2025 
“Monterubro” Fiano di Avellino DOCG 2025
“Grancare” Greco di Tufo Riserva DOCG 2024
“Chicco d’Oro” Passito Campania Igt 2022

Sono previsti menù per bambini e per particolari esigenze
alimentari.
Accesso garantito ai disabili.
Sono benvenuti gli animali di piccola taglia

Insalata di polipo e patate e verdure a ghiaccio.

Mezzo Pacchero con pomodorino giallo, calamaro
e gamberi.

Antipasto

Primo Piatto

Filetto di ricciola piastrato ed il suo fondo con acqua
di bufala e bietolina saltata in padella.

Secondo Piatto

Carretto delle Crepes a cura di Choco Delice
Torrone caldo di Grottaminarda a cura di
Dolciterre
Cannolo Ripieno fatto al momento

Fumata lenta in compagnia del Club degli Amici del
Sigaro Toscano

Serata di Gala
Sabato 8 Agosto 2026

PER INFO E PRENOTAZIONI

PROGRAMMA

Tel/WhatsApp: +39082778012/+393299195477 - E-Mail: visite@tenutacavalierpepe.it
Contrada Bosco SNC, 83050 Sant'Angelo All'Esca, Avellino

Costo della serata:
Adulto 70 euro 
Bambino 35 euro (primo, secondo e dessert)

MENÙ DEGUSTAZIONE

PASSEGGIANDO SULL’AIA

APERITIVO SULL’AIA 

Quiz a squadre sul tema vino: i 3 primi vincitori
avranno in omaggio “Magnum di Taurasi DOCG
Opera Mia 2019”.


